


Croquétas au jambon Ibérique, melon 

et tomates cerises

Iberian ham croquettes, melon & cherry tomatoes

Tartare de thon au wasabi, avocat et mangue

Tuna tartare, wasabi, avocado & mango

Gaspacho de courgette, toast au Pélardon 

et graines de courge

Zucchini gazpacho with Pelardon toast & pumpkin seeds

Avocado toast au pastrami, œuf poché

Avocado toast, pastrami & poached egg

Tarte fine aux asperges, ricotta, pesto rosso 

et mozzarella

Asparagus tart, ricotta, red pesto & mozzarella

Inclus

5€

Inclus

3€

Inclus

10€

14€

11€

12€

10€

Inclus

Inclus

Inclus

Inclus

2€

6€

Inclus

Inclus

Inclus

4€

2€

19€

19€

18€

15€

22€

26€

19€

16€

20€

24€

22€

Bowl avocado pastrami / Avocado & pastrami bowl

Tomates cerises, taboulé, melon, concombre, fève edamame

Cherry tomatoes, tabbouleh, melon, cucumber, edamame

Bowl beignets de fleur de courgette

Zucchini blossom fritter bowl

Tomates cerises, taboulé, melon, concombre, fève edamame

Cherry tomatoes, tabbouleh, melon, cucumber, edamame

Salade du moment / Seasonal salad

Omelette à composer selon votre goût

Custom your own Omelette

Burger oriental / Oriental burger

Haché de bœuf angus façon kefta, pain kebab, mozzarella, 

oignon rouge, poivrons, sauce blanche

Angus beef kefta-style, kebab bread, mozzarella, red onion, 

peppers & white sauce

Suggestion du boucher 300g frites et salade

Butcher’s special 300g

Suprême de poulet, piperade et riz camarguais

Chicken supreme, piperade & Camargue rice

Rigatoni, tomates cerises, olives Kalamata, 

parmesan et pesto

Rigatoni, cherry tomatoes, Kalamata olives, parmesan & pesto

Pavé d’espadon risotto noir et blanc, carotte fane

Swordfish steak, black &amp; white risotto, & carrot tops

Brochette de gambas black tiger, nouilles ramen 

aux légumes

Grilled Black Tiger prawn skewer, vegetable ramen noodles

Côte de cochon de montagne 300g mariné à l’ail des ours

Mountain pork chop - 300g, marinated in wild garlic

Choux craquelin au chocolat, coulis de fraise

Chocolate craquelin puff with strawberry coulis

Planche de Fromages AOP / AOP Cheese platter

Coupe de glaces / Ice cream cup

Tarte aux figues, glace au miel et pignons

Fig tart with honey ice cream & pine nuts

Tiramisu au brownie et framboises

Brownie & raspberry tiramisu

Churros, sauce chocolat praliné, chantilly ou coulis

Churros with chocolate praline sauce, whipped cream or coulis

1€

1 €

Inclus

1€

Inclus

Inclus

11€

11€

8€

11€

10€

9€

IGP ATLANTIQUE 2025 BIO

Vignerons de Tutiac « Onde bleue »

AOP MUSCADET CÔTES DE GRANLIEU SUR LIE 2025 BIO

Vignoble Malidain

AOP CROZES HERMITAGE 2024 / 2025 BIO

Domaine Mucyn « Les Charmeuses »

AOP PETIT CHABLIS 2023 / 2025 BIO

Domaine Pommier

AOP CÔTES DU RHÔNE 2023 BIO

Coteaux des Travers « Zouzou »

AOP BOURGUEIL 2024 BIO

Domaine Y.Amirault « Côte 50 »

AOP MORGON 2024 BIO

Gilles Gelin

AOP CROZES HERMITAGE 2024 / 2025 BIO

Domaine Mucyn « Les Entrecœurs »

AOP SAINT EMILION GRAND CRU 2016 / 2022 BIO

Château Lescure

AOP SAINT ESTÈPHE 2021 BIO

Château de Côme

AOP SABLE DE CAMARGUE 2025 BIO

Clos des Baronnets « Gris de Gris »

AOP CÔTES DE PROVENCE 2025 BIO

Château d’Astros « Belle vie »

7€

12€

30€

33€

45€

55€

30€

35€

38€

52€

58€

65€

28€

35€

6€

7€

8€

8€

VIN ROUGE

VIN ROSÉ


